
I NOSTRI CORSI IL CICLO DI STUDI 

TRIENNIO FINALE 

BIENNIO COMUNE 
1° e 2° ANNO 

ITALIANO—STORIA—LINGUA STRANIERA  
DIRITTO—MATEMATICA—TEC. INFORMATICA 

SCIENZE — ED. FISICA—RELIGIONE 

2ª LINGUA STRANIERA 
FISICA (1°ANNO) - CHIMICA (2° ANNO) - 

LABORATORIO SERV. ENOGASTRONOMICI  
SETTORE CUCINA  SETTORE SALA E VENDITA  

LABORATORIO DI RICETTIVITA’ ALBERGHIERA 

SCIENZE DEGLI ALIMENTI 

AREA COMUNE  
BIENNIO 20 ORE— TRIENNIO 15 ORE 

AREA D’INDIRIZZO BIENNIO  ORE 12  

2ª LINGUA STRANIERA — SCIENZE ALIMENTAZIONE 
DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE  

DELLE STRUTTURE RICETTIVE — 
LABORATORI SERVIZI ENOGASTRONOMICI 

CUCINA — SALA E VENDITA 

ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA  
SETTORE CUCINA ORE 17 

2ª LINGUA STRANIERA — SCIENZE ALIMENTAZIONE 
DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE  

DELLE STRUTTURE RICETTIVE — 
LABORATORI SERVIZI ENOGASTRONOMICI 

CUCINA — SALA E VENDITA 

2ª LINGUA STRANIERA — SCIENZE ALIMENTAZIONE 
DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE  

DELLE STRUTTURE RICETTIVE 
TECNICHE DELLE COMUNICAZIONI 

LABORATORIO DEI SERVIZI  
DI ACCOGLIENZA TURISTICA 

 

ARTICOLAZIONE ACCOGLIENZA TURISTICA 
ORE 17 

ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA  
SETTORE SALA E VENDITA ORE 17 

3°- 4° ANNO 
ARTICOLAZIONE  

ACCOGLIENZA 

TURISTICA 

3°- 4° ANNO   
ARTICOLAZIONE  

ENOGASTRONOMIA 

SETTORE CUCINA 

3°- 4° ANNO 
ARTICOLAZIONE  

ENOGASTRONOMIA 
SETTORE 

SALA E VENDITA 

OPEN DAY con prenotazione  

( come previsto dalle normative COVID ) al nr. 3382016102  
Nelle domeniche 16 e 23 Gennaio 2022  

dalle ore 16,00 alle ore 20,00 la scuola è aperta a tutti  
gli  alunni ed alle loro famiglie per una visita guidata  con 

dimostrazioni pratiche di laboratorio. 
ISCRIZIONI ON LINE 

Le famiglie possono avvalersi del supporto  
del personale di segreteria della scuola tutti i 

 Lunedi e Venerdì dalle ore 09.30 alle ore 12.30 
Mercoledì  dalle ore 15.00 alle 17.00. 

Per informazioni  si possono contattare  
i referenti dell’orientamento: 

 Fiorino M.  338 2016102  Di Vincenzo D. 3336771708          
    Tardio G. 3334357274     Conti Mica F .3280280962          
                          Iozzia L. 3409607501 

DIPLOMA DI STATO  
D’ISTRUZIONE PROFESSIONALE  

DEI SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA 
 E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA  

 5° ANNO 
 ARTICOLAZIONE  

ACCOGLIENZA 

TURISTICA 

  5° ANNO 
ARTICOLAZIONE  

ENOGASTRONOMIA 

SETTORE CUCINA 

 

5° ANNO 
ARTICOLAZIONE  

ENOGASTRONOMIA 
SETTORE 

SALA E VENDITA 

CUCINA 

SALA E VENDITA 

ACCOGLIENZA TURISTICA 



ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE 
″ MANDRALISCA ″  

Istituto  

Professionale di 

Stato dei  

Servizi per  

Enogastronomia e 

Ospitalità  

Alberghiera 

Una scuola  
che ti  
prepara… 
al mondo  
del lavoro 

Istituto Professionale di Stato dei Servizi 

per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera  

Via del Belgioioso, 2  

 0921422427- 0921422279 

90015 Cefalù (Pa) 

Sito web: www.ismandralisca.it 

E-mail: - pais00200n@istruzione.it 

Facebook: www.facebook.com/iismandralisca  

Codice Meccanografico: PARH00201T 

Segreteria: Cefalu’ Via M° V.Pintorno, 27 

 0921421695- 0921422998 

Ampliamento dell’offerta formativa 
 

• Alternanza scuola lavoro 
• Pon Fondi Strutturali 2017/2020 
• ERASMUS+ 
• XXI Ed. Trofeo M. Visconti  
          Concorso Internazionale  
          di Cucina di Sala 
• VIII Ed. Memorial G. Glorioso  
           Concorso Cocktails 
• VII Ed. Concorso Receptionist 
• Accoglienza e animazione 
• Cittadinanza e Costituzione 
• Viaggi istruzione 
• Visite aziendali 

SBOCCHI PROFESSIONALI 

TUTTE  LE FACOLTA’ UNIVERSITARIE 

ISTITUTI  FORMAZIONE  
TECNICA E SUPERIORE 

 

ISTITUTI TECNICI SUPERIORI 
POSSIBILITA’ D’INSERIRSI CON  
PREPARAZIONE SPECIALISTICA IN:  
AGENZIE DI VIAGGIO, TOUR OPERATOR,  
NAVI  DA CROCIERA,RESIDENCE,  
VILLAGGI  TURISTICI, CENTRI VACANZE,  
ALBERGHI, RISTORANTI, PUB, BAR,   
DISCOTECHE, AGRITURSMI, ECC... 
COME 
AIUTO CUOCO — COMMIS DI SALA 
BARISTA — RECEPTIONIST 
HOSTESS E STEWARD DI VOLO 
ACCOMPAGNATORE  
O GUIDA TURISTICA 
ANIMATORE TURISTICO 
CUOCO — BARMAN —  
RECEPTIONIST 

 
 

AMBIENTI   
D’APPRENDIMENTO 

• 2 LABORATORI CUCINE 

• 2 LAB. SALA RISTORANTE 

• 2 LABORATORI BAR 

• 1 LAB. RICEVIMENTO : 
            FRONT OFFICE  
            BACK OFFICE  
            LAVAGNA INTERATTIVA 

• 1 LAB. INFORMATICA 
            CON LAVAGNA  
            INTERATTIVA  
            MULTIMEDIALE 

• 1 LAB. SC. ALIMENTI 

• 1 AULA MAGNA 

• AULE DOTATE DI LIM 

http://www.facebook.com/iismandralisca
http://www.facebook.com/iismandralisca

